Expositores Gastrobuffets
Carros refrigerados

CARRELLINO / CARRETTINO

Carateristicas principais:

+ Expositores gastrobuffets especialmente indicados para

a exposicdo e conservacdo de saladas, massas variadas,
verduras, frutas cristalizadas, etc.

+ Acabamentos em madeira maci¢ca envernizada que

confere uma grande elegancia, permitindo a sua perfeita

integracdo em qualquer tipo de ambiente.

« O modelo Carrettino 10 permite ainda colocar bolos
sobre um plano de exposicdo inoxidavel opcional.

+ Prateleiras inferiores de apoio para a colocagdo

Carrellino 3 GN: Modelo Carrettino 10:
inclui perfis para a colocagéo com distribuig&o interior
de cuvetes GN. adaptada para colocar

cuvetes Gastronorm.

de pratos, tacas, copos.

Caracteristicas técnicas

Modelos

Volume |
Gama de temperatura °C
Descongelacéo AUT/MAN
Cuvetes tipo
Tensédo/Fases V/n.°
Poténcia elétrica w
Compressor w
Refrigerante tipo
Controlo evaporador CP/VE
Condensagéo ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Largura mm
Profundidade mm
Altura mm
Peso liquido/bruto kg

Reservados os direitos a modificar modelos e dados técnicos

Ecra de protecéo
em metacrilato transparente.

CARRETTINO 10

30
+4/+10
AUT
gastronorm
220/2
400
290
R404A
CP

AF

ST

1008

1066

64/92

4 rodas giratdrias.

CARRELLINO 3GN

+4/+10
MAN
gastronorm
220/2
290
380
R134A
CP

AF

ST
170
675
1110

79/110
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being efficient



