Expositores Gastrobuffets
Carros refrigerados - Especial pastelaria

CARRELLINO / CARRETTINO

Carateristicas principais:

+ Expositores gastrobuffets especialmente indicados para
a exposicdo e conservacgdo de massas variadas, bolos,
tartes, etc.

+ Acabamentos em madeira maci¢ca envernizada que
confere uma grande elegancia, permitindo a sua perfeita
integracdo em qualquer tipo de ambiente.

« O modelo Carrellino 3 Pastelaria dispde de um plano Carrellino 3 GN PAS: inclui Modelo Carrettino 250 com
de exposigéo em aco inox. com 953x510 mm para plano de exposi¢éo em aco inox. prateleiras de vidro.
a colocacdo de bolos ou bandejas.

+ Prateleiras inferiores de apoio para a colocagdo
de pratos, tagas, copos.

Ecré de protegao Disp&em de 4 rodas giratérias.
em metacrilato transparente.

Caracteristicas técnicas

Modelos CARRETTINO 3PAS CARRELLINO 250
Volume | - 240
Gama de temperatura °C +4/+10 +4/+10
Descongelagéo AUT/MAN MAN AUT
Tensédo/Fases V/n.° 220/2 220/2
Poténcia elétrica w 290 500
Compressor w 380 420
Refrigerante tipo R134A R404A
Controlo evaporador CP/VE CP CP
Condensagéo ST/AF/W AF AF
Evaporador ST/AF ST AF
Largura mm 1170 1339
Profundidade mm 675 560
Altura mm 110 1078
Peso liquido/bruto kg 93/124 93/124

Reservados os direitos a modificar modelos e dados técnicos
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