
Os modelos Bain Marie 
mantêm o calor com o sistema 
de banho-maria.

Os modelos Dry utilizam uma 
bateria de resistências situadas 
na parte inferior da cuba.

ISOLA BAIN MARIE / DRY / HOT

Painéis de controlo com 
termóstato e termómetro digital.

•	 Expositores gastrobuffets especialmente indicados         
para a exposição e conservação de alimentos quentes       
em cuvetes GN. 

•	 Acabamentos em madeira maciça envernizada                     
que confere uma grande elegância, permitindo a sua 
integração em qualquer ambiente. 

•	 Tela de proteção de metacrilato transparente de série. 

•	 Todos os modelos dispõem de sistema automático                
de elevação das telas de metacrilato.

Caraterísticas principais:

Modelo Hot com placas 
vitrocerâmicas.

Gastrobuffets modulares - Ilhas quentes
Expositores Gastrobuffets

Modelos ISOLA 4 
BAIN-MARIE

ISOLA 6
BAIN-MARIE

ISOLA 4
DRY

ISOLA 6
DRY

ISOLA 4
HOT

ISOLA 6
HOT

Superfície exposição m2 0,71 1,06 0,71 1,06 0,48 0,72

Gama de temperatura °C +30/+90 +30/+90 +30/+70 +30/+70 +30/+120 +30/+120

Cuvetes tipo gastronorm gastronorm gastronorm gastronorm gastronorm gastronorm

Tensão/Fases V/n.o 220/2 380/3 220/2 400/3 220/2 220/2

Potência elétrica W 3500 4400 2500 3500 2300 3200

Largura mm 1420 2060 1420 2060 1420 2060

Profundidade mm 750 750 750 750 750 750

Altura mm 1524 1524 1524 1524 1524 1524

Peso líquido kg 112/138 121/150 77/103 106/135 77/103 101/130

Características técnicas

Reservados os direitos a modificar modelos e dados técnicos


