Dispensadores de bebidas
Chocolateira

CHOCOLADY

Caracteristicas principais:

+ Achocolateira “Chocolady” estd concebida para aquecer
e misturar qualquer tipo de bebida (ch4, café, leite, etc.)
e, em especial, chocolate, ao qual assegura sempre uma
densidade e uma cremosidade perfeitas.

+ Aquecimento em “banho-maria” do produto.

« Mistura continua para obter um produto homogéneo.

« Termdstato reguldvel para obter a temperatura desejada.

« Torneira exclusiva anti-obstrugao.
+ Caldeira em aco inoxidédvel isolada termicamente.
+ Pésantideslizantes.

+ Bandeja para a recolha de gotas, com indicador
de nivel de 4gua.

Caracteristicas técnicas

Modelos

Capacidade |
Tensdo/Fases V/n.°
Poténcia elétrica w
Diametro mm
Altura mm
Peso liquido/bruto kg

Reservados os direitos a modificar modelos e dados técnicos

Revestimento em aco
inoxidavel de alta qualidade
que proporciona uma maior
higiene e durabilidade.

Incluem bandeja
de recolha de gotas para
uma maior higiene.

Incluem terméstato reguléavel
para adequar a temperatura
atodas as exigéncias.

Torneira exclusiva
anti-obstrugéo.
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