
MAGNIFICO

Fornos de convecção digitais

Estrutura de guias de série, 
intermutáveis e substituíveis, 
com uma distância entre 
bandejas de 74 mm.

Pés com altura regulável.

•	 Fornos de convecção para uma aplicação tanto na gastronomia como na pastelaria. 
Controlo digital programável. 

•	 Comando de uso inovador, simples e intuitivo. A placa de controlo eletrónico         
permite memorizar 99 receitas que podem ser atualizadas com uma pen USB.       
Permite programar nove fases de cozedura, controlar a humidade na câmara, 
programar 4 velocidades de ventilação, utilizar a sonda coração e cozinhar                             
a baixa temperatura com a opção delta T. 

•	 Câmara de cozedura construídas em AISI 304 com esquinas arredondadas para 
garantir a máxima higiene e limpeza. 

•	 Pés com altura regulável. 

•	 Porta com uma ampla superfície de vidro. “Canal de ar” para a ventilação do vidro 
exterior, que limita a temperatura sobre a superfície exterior. 

•	 Fecho de porta a pressão e reabertura mediante desengate com uma posição; 
comando de plástico altamente resistente a impactos e a elevadas temperaturas. 

•	 Junta de silicone introduzida na parte frontal da câmara de cozedura que garante             
a máxima estanquidade da porta evitando diminuições drásticas de temperatura. 

•	 Bandeja removível de recolha de líquidos de condensação colocada sob a câmara. 
Aquecimento através de resistências circulares com elevada eficiência. 

•	 Todos os modelos possuem inversor de rotação.

Caraterísticas principais:

Características técnicas
ELÉCTRICO GÁS

Modelos MPE 423 MPE 523 MPE 5 MPE 7 MPE 10 MPG 5 MPG 7 MPG 10

Gama de temperatura oC +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280

Níveis de carga      n.o 4xGN 2/3 5xGN 2/3 5xGN 1/1 7xGN 1/1 10xGN 1/1 5xGN 1/1 7xGN 1/1 10xGN 1/1

- - 5x(60x40) 7x(60x40) 10x(60x40) 5x(60x40) 7x(60x40) 10x(60x40)

Tensão/Fases                     V/n.o 220/2 220/2 380/3 380/3 380/3 220/2 220/2 220/2

Potência elétrica         Kw 2,6 3,3 6,3 9,6 12,6 0,3 0,6 0,6

Potência calorífica         kW 2,5 3 6 9 12 9,5 16 19

Distância entre guias          mm 70 74 74 74 74 74 74 74

Largura exterior           mm 647 600 870 870 870 870 870 870

Profundidade exterior mm 609 688 748 748 748 786 786 786

Altura exterior mm 532 603 603 783 983 700 879 1079

Largura câmara mm 397 375 645 645 645 645 645 645

Profundidade câmara mm 380 390 450 450 450 450 450 450

Altura câmara mm 350 420 420 600 800 420 600 800

Peso líquido kg 40 52 65 80 100 110 148 160

Linha de cozedura

Reservados os direitos a modificar modelos e dados técnicos


