
MAGNIFICO

Suportes de 5 ou 8 bandejas.

Fornos convecção vapor direto

•	 Fornos mistos de convecção e vapor direto. Disponível      
na versão com controlo eletromecânico ou digital. 

•	 Iluminação na câmara de cozedura. Porta com vidro 
duplo e ampla superfície de vidro. 

•	 Canal de ar para a ventilação do vidro exterior.                   
Pés com altura regulável. 

•	 Inversor mecânico de rotação do ventilador.                 
Válvula de borboleta. 

•	 Versão digital com 99 programas memorizados.                     
9 fases de cozedura. 

•	 Pré-aquecimento automático.                                               
Válvula de borboleta motorizada. 

•	 Humidity Tuner: Controlo da humidade na câmara              
de cozedura.

Caraterísticas principais:

Reservados os direitos a modificar modelos e dados técnicos

Características técnicas

Modelos MME 52
MMG 52

ME 102
MMG 102

MDE 5
MDG 5

MDE 10
MDG 10

Gama de temperatura oC 50 a 280oC 50 a 280oC 50 a 280oC 50 a 280oC

Níveis de carga      n.o 5 x (GN 1/1 - 60x40) 5 x (GN 1/1 - 60x40) 10 x (GN 1/1 - 60x40) 10 x (GN 1/1 - 60x40)

Tensão/fase                  V/n.o 380/3 220/2 380/3 220/2

Potência calorífica         kW 6,3 0,3 12,6 0,6

Distância entre guias          mm 74 74 74 74

Altura exterior           mm 870 870 870 870

Profundidade exterior   mm 748 786 748 786

Altura exterior           mm 603 700 983 1079

Largura câmara          mm 645 645 645 645

Profundidade câmara          mm 450 450 450 450

Altura câmara          mm 420 420 800 800

Peso líquido                         kg 65 110 100 160

Pés com altura regulável.

Estrutura de guias de série, 
intermutáveis e substituíveis, 
com uma distância entre 
bandejas de 74 mm.

Linha de cozedura


