
LINHA 700

Grelhador fry-top ondulado

Reservados os direitos a modificar modelos e dados técnicos

Totalmente construídas em aço 
inoxidável AISI 304 18/10.

Cantos arredondados 
que evitam possíveis acidentes 
de qualquer tipo.

•	 Modelos pensados para o uso profissional, comprovados 
e testados em fábrica para um ótimo funcionamento           
e uma grande eficácia. 

•	 Consumos reduzidos e acabamentos em aço inoxidável 
que conferem uma grande durabilidade e uma melhor 
higiene. 

•	 Disponibilidade de uma gama completa, a gás e elétrica, 
tanto com chapas onduladas como 1/2 onduladas e 1/2 
lisas em duas larguras diferentes. 

•	 Ideal para os profissionais da restauração que queiram 
dispor de “grandes fogões” em pequenos espaços.

Caraterísticas principais:

DE MESA COM MÓVEL

Modelos MG 7-40
ME 7-40

MG 7-70
ME 7-70

MG 7-40
ME 7-40

MG 7-70
ME 7-70

Largura exterior           mm 400 700 400 700

Profundidade exterior   mm 730 730 700 700

Altura exterior           mm 250 250 850 850

Potência gás (MG)                            kw 5,5 7,7 5,5 7,7

Potência elétrica (ME)              kw 4 8 4 8

Tensão/fases                     V/n.o 380/3 380/3 380/3 380/3

Dimensões chapa          mm 350x500 650x500 350x500 650x500

Peso kg 36 70 60 92

Características técnicas

Linha de cozedura


