Linha de pizaria
Fornos compactos

DM DOMITOR

Caracteristicas principais:

« Altoisolamento da cimara de cozedura: isolamento em la
de rocha e pedra ceramica que garante uma menor dispersao
do calor, menores temperaturas exteriores e um menor consumo
de energia.

« Robustez da cadmara, que permite uma maior durabilidade
e resisténcia a corroso.

+ Concegdo da porta pensada para minimizar a fuga de calor
quando esta aberta, dotada de molas e com vidro ceramico.

» Lampada de halogéneo de alta resisténcia.

+ Termostato de seguranca.

Caracteristicas técnicas

Facilidade de utilizag&o.

Modelos MONOCAMARA

4,30 6,30 S 6,30 L 9,30
Capacidade pizza n.° 4 6 6 9
Gama de temperatura °C 0-400 0-400 0-400 0-400
Tensédo/Fases V/n.e 220-380/3 220-380/3 220-380/3 220-380/3
Poténcia elétrica (330) w 4,4 7,8 7,8 12
Largura exterior mm 950 950 1250 1250
Profundidade exterior mm 950 1300 950 1300
Altura exterior mm 400 400 400 400
Largura interior mm 630 630 930 930
Profundidade interior mm 630 930 630 930
Altura interior mm 150 150 150 150

Reservados os direitos a modificar modelos e dados técnicos

Camara em ago inoxidavel.

Com visibilidade exterior
da cdmara de cozedura.

BICAMARA
8,30 12,30 S 12,30 L
4+4 6+6 6+6
0-400 0-400 0-400

220-380/3 220-380/3 220-380/3

8,8 15,6 15,6
950 950 1250
950 1300 950
730 730 730
630 630 930
630 930 630
150 150 150
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