
Características técnicas

NEW BERMUDA

Vitrines de gelataria

Características principais:

Com 4 rodas giratórias. Vidro curvo.

• Vitrine de gelataria com vidro temperado. 

• Refrigeração por ventilação.

• Reserva com refrigeração estática. 

• Reserva refrigerada.

• Adaptação para covetes de 4,75 l.

• Iluminação LED.

• Descongelação automática por gás quente.

• Ventiladores eletrónicos de baixo consumo.

• Cortina de noite com retrocesso automático. 

• Unidade condensadora hermética com quadro de comando 
eletrónico.

• Com 4 rodas giratórias, 2 com travão, para um 
manuseamento mais fácil.

• Condensador com painel de controlo eletrónico

Modelos 10 13

Dimensões exteriores mm 1340x800x1340 1670x800x1340

Capacidade (bruta/líquida) L 300/255 395/325

Peso líquido kg 190 200

Refrigeração Tipo AF AF

Refrigerante Tipo R290 R290

Classi�cação energética Tipo 4 4

Temperatura de produto °C -16/-14 -16/-14

Compressor Tipo 1 Hermético 2 Herméticos

Descongelação Tipo Gás quente Gás quente

Alimentação  V/Ph/Hz 230/1/50 230/1/50

Potência W 770 1340

Potência elétrica (fun./descong.) W 1410 2200

Vitrines de gelataria
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