Lavagem

Maquinas de lavar louga por arrasto

rrevium © NITAGARA

Caracteristicas principais:

« AElettrobar apresenta uma inovadora geracdo de maquinas
de lavar louca por arrasto, disponivel em duas versdes: Série
411 com 6timo desempenho e reducao do consumo de dgua,
posicionando-se entre uma das gamas de menor consumo
nasua classe.

« Série 412 com o equipamento mais completo e com o

minimo consumo dentro da familia de maquinas de
lavar louca por arrasto Niagara. Grande versatilidade
e produtividade, gracas ao avancado sistema de
enxaguamento adaptativo.

Bomba de duplo fluxo.

- Facilidade de utilizacfo: Gragas ao sistema de controlo simples e intuitivo com interface
digital e ecrd "soft touch" LED para visualizacdo dos programas, das temperaturas, dos
parametros de funcionamento e das mensagens do sistema de autodiagndstico.

« Menos despesas de funcionamento, gracas ao novo enxaguamento com bragos de
avancado design que permite reduzir substancialmente o consumo de dgua, de energia
e de detergente. Os modelos Niagara 412 contam com o sistema Prorinse com bomba de
enxaguamento, que permite reduzir o consumo especifico para apenas 1 litro por cesto
e com o exclusivo sistema ProProportional, que adapta o consumo a produtividade com
uma poupanga de até 20%.

« Todos os modelos dispdem de um cesto para pratos, um cesto plano e um cesto para
colheres de série.

Caracteristicas técnicas

Modelos NIAGARA NIAGARA
41141 411.2
Comprimento total cm 15 196,8
Largura total cm 77 77*
Altura cm 162 162
Altura maxima cm 209 209
Produtividade cestos/hora 120 200
Consumo de agua LI/hora 160 270
Consumo de enxaguamento I/cesto 1,3 1,4
Alimentagéo elétrica V/Ph/Hz 400/3/50 400/3/50
Absorgdo max. (Agua quente 50°) kW 22 29,5
Absorgdo méx. (alimentacdo com dgua fria a 15 °C) kW 28,5 41
Absorcdo max. (alimentagdo com &gua fria com kW 24,7 34,2
recuperador)
Capacidade contentor pré-lavagem L - 70
Capacidade contentor lavagem L 70 70
Comprimento de pré-lavagem cm - 82,9
Comprimento secagem (extra) cm 60** 60**
Poténcia bomba pré-lavagem kW - 1,5
Poténcia bomba lavagem kW 1,5 1,5
Poténcia absorgéo secagem kW 6 6

(*) Em caso de pré-lavagem angular, a largura é de 99 cm  (**) Em caso de secagem angular (extra), a largura é de 81,4 cm
Reservado o direito de modificagido de modelos e dados técnicos.

Cuba estampada.

Ligagdo USB integrada.
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MAQUINAS DE LAVAR LOUGA POR ARRASTO
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Colocagéo em Garantia total Formagao
funcionamento

NIAGARA 4111
Mesas néo incluidas de série

NIAGARA 411.2
Mesas n&o incluidas de série

Modelos NIAGARA 411.1 NIAGARA 411.2 NIAGARA 4121 NIAGARA 412.2

Codigo @ 7FEBO156 @ 7FEBO157 @ 7FEBO158 @ 7FEBO159

@ Consultar stock disponivel

*Para contratar Servigos opcionais, consulte o final do catalogo.
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