Congeladores horizontais

Laboratério

SE

Caracteristicas principais:

« Congelador de laboratdrio.

» Baixatemperatura -45.

« Capacidade de congelacdo rapida e elevada.
» Termdstato eletronico com alarme.

+  Manipulo com fecho.

« 4rodas, 2 com travoes.

+ Um cesto de série.

» Esgoto para a 4gua da descongelagio.

Caracteristicas técnicas

Modelos

Dimensdes Ext. (L x P x A) mm
Dimensdes Int. (L x P x A) mm
Capacidade (bruta/liquida) L
Peso liquido kg
Refrigeragéo Tipo
Refrigerante Tipo
Temperatura de produto °C
Descongelagéo Tipo
Alimentacgéo elétrica V/Ph/Hz
Poténcia elétrica W

Reservado o direito de modificagdo de modelos e dados técnicos.

SE10-45
734x705x945
570x440x705

155/152
49

ST
R404A
-5/-45
MAN
230/1/50

180

-
i
&= :
Terméstato eletrénico. Manipulo e fecho
Rodas
SE20-45 SE30-45 SE40-45
984x705x945 1284x705x945 1504x705x945
820x440x705 1120x440x705 1340x440x705
235/230 330/323 400/392
57 7 78
ST ST ST
R404A R404A R404A
-5/-45 -5/-45 -5/-45
MAN MAN MAN
230/1/50 230/1/50 230/1/50
180 225 245
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SE20-45 OPEN

Modelos SE10-45 SE20-45 SE30-45 SE40-45

Cadigo 0ITC0014 0ITCo016 0ITCOo017 0ITC0018

*Para contratar Servigos opcionais, consulte o final do catélogo.
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