
Reservados os direitos a modificar modelos e dados técnicos.

Armário profissional

Armário profissional - Pasteleria

M2 - M3 PASTELERIA

Características principais:

Rodas fornecidas com travão. Fechadura de série.

Controlador eletrónico com
display digital e membrana tátil.

Características técnicas:

Modelos M3 720 PAST TN M3 1440 PAST TN M2 720 C/KIT PAST BT M2 1440 C/KIT PAST BT

Capacidade L. 278 557 458 1046

Intervalo de temperatura ºC 0 / +8 0 / +8 -18 / -23 -18 / -23

Alimentação V/Ph/Hz 230 / 1 / 50 230 / 1 / 50 230 / 1 / 50 230 / 1 / 50

Potência elétrica W. 280 322 470 890

Classe climática Tipo 5 5 5 5

Descongelamento Tipo Automático Automático Automático Automático

Potência do compressor CV 3/8 3/8 3/8 1/2

Potência frigorífica W. 401 491 452 691

Refrigerante Tipo R-134a R-134a R-404A R-404A

Largura/Profundidade/Altura mm. 720 / 850 / 2070 1140 / 850 / 2070 720 / 850 / 2070 1140 / 850 / 2070

Peso líquido kg. 112 155 138 226



*Para contratar Serviços opcionais ver final do catálogo.

M3 720 PAST TN M3 1440 PAST TN

4.3.5.0

ARMÁRIO PROFISSIONAL - PASTELARIA

SERVIÇOS 
OPCIONAIS*

Modelos M3 720 PAST TN M3 1440 PAST TN M2 720 C/KIT PAST BT M2 1440 C/KIT PAST BT

Código 0YMC0360 0YMC0361 0YMC0362 0YMC0363

P.V.P. 2500 € 3650 € 2780 € 3900 €
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